Zold Elefant

Restaurant

Tradicionalis magyar libamajbol keszilt ételek -
Speisen von teaditionellen ungerische ganseleber - Dishes from traditional hungarian goose liver

» TOKajiban” fiirdetett ibamuij (200 g) lapon siitve, grill alma agyon, 3390 Ft
meézzel pivitott narancesal, burgonyapiirével

Im ,, Tokajer” gebadete, gegrilite Ginzeleber (200 g) mit gegrillte Apfel,
Crangen mit Honig gerdstet und Kartoffelnptiree

Grilled goase liver (200 g) with grilled apple, roasted orange with honey and potato - puree

Szarvasgombas vajban siilt libanuij - steak (200 g) piritoson, ropogos salatakkal 3390 Ft
Génselebersteak (200 g)in Triiffel — Butter gebraten auf Toast, mit Szlat
Goose [iver steak (200 g Jroast in triffle-budter with toast and fresh salad

Grillezett ibamay (200g), hagymalekvarral, asialf - s7ilvas rizgsel 3390 Ft
Gegrilite Ginseleber (200 g) mit Zwiebel-Mannelade und Reiz mit Dirmilaiimen
Grilled goose liver (200 g), with onion mamialade and rice with prisies

Libamuaj (200 g), zsivjaban siitve hagyonuinyos moden, tortburgonyaval, ibatepertovel 3390 Ft
Génseleberin eigenem Fett gebraten (200 g) mit Stampiiartoffeln und Gdnsegramm el
Goose [iver fried in its fat {200 g) with mashed potatoes and goose crackling

Libamaj (200 g) erder gombaporkolttel, dodollével 3390 Ft
Génseleber (200 o) mit Waldpilzpdrkalt wind KEartaffelnsterz
Goose [iver (200 g) with forest mushroom stew and potato diwmplings

Bundazott ibamay (200 g), afonyaval, ,, Jazman” rviggsel 3390 Ft
Génseleber gebacken (200 g) mit Heidelbeeren und ,, Jasmin” Reis
Breaded goose-liver {200 g)with blueberries and ,, Jusmin” rice

Libamaj csikok (150 g) és hagymakarikak rantva, szarvasgombas tejfollel, Durgonyapiirével 3390 Ft
Gebackene Gidnseleber — streifen (130 g) und Zwiebelringen mit Kartoffelyptiree und
Milchrabm mit Triiffelcreme

Breaded fried goose liver slices (150 g) and onion rings with patato - puree and
sawr cream with trifflepiree

Grillezett ibamaj (200 g) fokhagyma martassal, dodollével 3390 Ft
Gegrillte Ginseleber (200 g) mit Knoblaich — Sauwce mit Kartoffelnsterz
Grilled goose-liver (200 g) with garlic saice and potato dimplings



